
CRÉMANT DE LOIRE - BLANC
ARNAUD LAMBERT - LOIRE, FRANKREICH

Druck aus dem Tuff Chenin Blanc mit ein wenig Chardonnay

im Nacken. Im Verhältnis 90 zu 10. Zwei Rebsorten, die sich

nicht messen müssen. Sie spielen sich den Ball zu und

ergänzen sich wunderbar. Aus 35 Jahre alten Reben,

handgelesen. Und das auf den Punkt. Brézé liefert den

Boden: Tuffstein, puristisch, kalkgeladen. Das gibt Zug.

Danach Flaschengärung. Klassisch, keine Abkürzungen.

Ganze 2 Jahre ruht der Wein danach noch auf der Hefe.

Minimal dosiert: 4 g/l. Extra Brut. Der Mann dahinter heißt

Arnaud Lambert. Burgundische Schule, aber die Seele der

Loire. Hier trifft Cremigkeit auf kalk...

REBSORTE
Chenin Blanc, Chardonnay 

APPELLATION
Crémant de Loire AC 

ALKOHOLGEHALT
12,5 vol % 

DEKANTIEREN/KARAFFI

EREN
Nein 

VEGAN
Nein 

AUSBAU
Flaschengärung 

REGION
Loire 

RESTZUCKER
4 g/l 

GLASEMPFEHLUNG
Schaumweinglas 

ZUSATZSTOFF
Enthält Sulfite 

KLIMA
kontinental mit atlantischem

Einfluss 

LAND
Frankreich 

GESAMTSÄURE
5,8 g/l 

TRINKTEMPERATUR
6-9° 

NÄHRWERTTABELLE
- 

BODEN
Kalk, Sand, Ton 

ANBAU
Bio 

PH-WERT
- 

TRINKZEITFENSTER
2024 - 2029 

ABFÜLLER
Arnaud Lambert - Vigneron à

Brézé - Saint-Just sur Dive 

BIO-PRÜFNUMMER
FR-BIO-10 

HÖHE ÜBER N.N.
50 - 70 Meter 

INTERNATIONALE

BEWERTUNG
- 

VERSCHLUSS
Naturkork 

IMPORTEUR
Wein am Limit GmbH, 22529

Hamburg 

ARNAUD LAMBERT

Was für eine geniale Präzision dachten wir, als wir die Kollektion dieses 50 Hektar

großen Weinguts erstmalig in 2020 nacheinander probierten. Ein Wein nach dem

anderen ein Juwel. Ein Glücksfall für uns, der auf der harten Arbeit – nach biologisch

zertifizierten Kriterien – des im Burgund ausgeb...
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