
2020 TESTOIRO
FEDELLOS DO COUTO - RIBEIRA SACRA, SPANIEN

Godello trifft Steillage Testoiro ist noch jung im Portfolio –

und sitzt trotzdem fest im Sattel. Erst zum 2. Mal machen

Curro und Jesus diesen Wein. Er wirkt erwachsen und doch

wild. Über 60 Jahre alte Reben, Godello und Doña Branca,

tief verwurzelt in den kargen Hängen der Ribeira Sacra am

Rio Bibey. Drei Tage Maischestandzeit geben Struktur, ohne

die Frische zu vertuschen. Danach acht Monate im 500-

Liter-Tonneau. Gebrauchtes Holz, kein Make-up. Wie immer

bei Fedellos: ungeschönt, unfiltriert, kaum Schwefel. Das

Ergebnis ist kein gefälliger Weißwein, sondern ein präziser

Charakterkopf a...

REBSORTE
Godello, Doña Blanca 

APPELLATION
Vino Blanco de España 

ALKOHOLGEHALT
11,5 vol % 

DEKANTIEREN/KARAFFI

EREN
Ja 

VEGAN
Nein 

AUSBAU
gebrauchtes Eichenholzfass 

REGION
Ribeira Sacra 

RESTZUCKER
< 1 g/l 

GLASEMPFEHLUNG
Burgunderglas 

ZUSATZSTOFF
Enthält Sulfite 

KLIMA
kontinental mit maritimem

Einfluss 

LAND
Spanien 

GESAMTSÄURE
6,8 g/l 

TRINKTEMPERATUR
9-12° 

NÄHRWERTTABELLE
- 

BODEN
Quartz, verwitterter Schiefer,

Blauer Schiefer 

ANBAU
naturnah und nachhaltig 

PH-WERT
- 

TRINKZEITFENSTER
2024 - 2029 

ABFÜLLER
Embotellado Por Viños do

Macizo Ourensan S. L. (R.E.

4259... 

BIO-PRÜFNUMMER
- 

HÖHE ÜBER N.N.
450 - 550 Meter 

INTERNATIONALE

BEWERTUNG
- 

VERSCHLUSS
Naturkork 

IMPORTEUR
Wein am Limit GmbH, 22529

Hamburg 

FEDELLOS DO COUTO

Das kleine Ribeira Sacra mit seinen ultrasteilen, schwarzen, steinigen Hängen gehört zu

den interessantesten und herausforderndsten Weinregionen Spaniens und sogar der

Welt. Es liegt im galizischen Norden und hat sowohl maritime wie kontinentale

Klimaeinflüsse. Tagsüber ist es brütend heiß, aber...
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