
2022 SOL - VALTELLINA SUPERIORE
AGRICOLA BARBACÀN - VALTELLINA, ITALIEN

Parzellenstoff aus alpiner Steillage Sol bedeutet im

valtellinischen Dialekt „Boden“ und ist Namensgeber der

ersten exklusiven Lagenabfüllung der Brüder Matteo und

Luca von Barbacàn. Diese besondere Energie spiegelt sich

im Glas wieder – klar, strahlend, warm. Die Reben für diesen

Feiertagsweinen entwachsen der Steillage „Sol“ in der

Gemeinde Teglio auf 450-500m Höhe. Der Sol besteht

vorwiegend aus Chiavennasca (der lokale Nebbiolo), ergänzt

durch kleine Anteile Chiavennaschino und Rossola –

handgelesen, spontan vergoren, mit Stielen und Stängeln

und für 12 Monate im 500l Tonneau ausgebau...

REBSORTE
Chiavennasca, Chiavennaschino,

Rossola 

APPELLATION
Valtellina Superiore DOCG

Valgella 

ALKOHOLGEHALT
14 vol % 

DEKANTIEREN/KARAFFI

EREN
Ja 

VEGAN
Nein 

AUSBAU
gebrauchtes Eichenholzfass 

REGION
Lombardei 

RESTZUCKER
< 1 g/l 

GLASEMPFEHLUNG
Universalglas 

ZUSATZSTOFF
Enthält Sulfite 

KLIMA
Mediterran mit Gebirgseinfluss 

LAND
Italien 

GESAMTSÄURE
5 g/l 

TRINKTEMPERATUR
15-17° 

NÄHRWERTTABELLE
- 

BODEN
Schiefer, Sand 

ANBAU
naturnah und nachhaltig 

PH-WERT
- 

TRINKZEITFENSTER
2024 - 2039 

ABFÜLLER
Barbacàn S.A. Di Angelo Sega E

Figli S.S. 

BIO-PRÜFNUMMER
- 

HÖHE ÜBER N.N.
480 - 520 Meter 

INTERNATIONALE

BEWERTUNG
- 

VERSCHLUSS
Naturkork 

IMPORTEUR
Wein am Limit GmbH, 22529

Hamburg 

AGRICOLA BARBACÀN

Zum Weingut Barbacàn gehören Luca und Matteo Sega, die mit ihrem Vater Angelo

sechs Hektar terrassierte Rebfläche bearbeiten und das ausschließlich mit ihren

Händen. Nahezu artistisch bewegen sich die Jungs in ihren biologisch zertifizierten,

historischen Weinbergen. Denn hier im äußersten Weste...
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