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Le Cru. Julien Sunier zeigt mit dem Fleurie, was Gamay kann.

Die Reben stehen hoch oben in der Cru-Lage auf kargem

Granit. Von Hand gelesen,schonend in vertikalen Pressen

gekeltert und spontan vergoren  – old  school . Ganze

Trauben, 10 bis 20 Tage in Kohlensäuremaischung, danach

langsam auf der Feinhefe gereift. Der Ausbau geschieht in

gebrauchten 228-Liter-Barriques aus dem Burgund (um die

10 Belegungen alt), bis zu elf Monate lang. Keine Filtration,

kaum Schwefel. Alles läuft über Schwerkraft, jeder Handgriff

muss sitzen. Dies zeitigt einen Fleurie, der wie große

Burgunder gekeltert w...

REBSORTE
Gamay 

APPELLATION
Fleurie AOC 

ALKOHOLGEHALT
12 vol % 

DEKANTIEREN/KARAFFI

EREN
Ja 

VEGAN
Ja 

AUSBAU
In gebrauchten, ungetoasteten

228 l Eichenholzfässern (Pièce) 

REGION
Beaujolais 

RESTZUCKER
< 1 g/l 

GLASEMPFEHLUNG
Burgunderglas 

ZUSATZSTOFF
Enthält Sulfite 

KLIMA
Semi-kontinental mit

mediterranen Einflüssen 

LAND
Frankreich 

GESAMTSÄURE
3,24 

TRINKTEMPERATUR
14-16° 

NÄHRWERTTABELLE
- 

BODEN
Granitgestein mit leichter

Bodenauflage und Quarzadern 

ANBAU
Bio 

PH-WERT
- 

TRINKZEITFENSTER
2025-2040 

ABFÜLLER
Julien Sunier, FR - 69430 Avenas

BIO-PRÜFNUMMER
FR-BIO-15 

HÖHE ÜBER N.N.
300 - 350 Meter 

INTERNATIONALE

BEWERTUNG
90 P. Neal Martin (Vinous) 

VERSCHLUSS
Naturkork 

IMPORTEUR
Wein am Limit GmbH, 22529

Hamburg 

JULIEN SUNIER

Wie man als Sohn eines Friseurs zum Winzer wird, das ist die Geschichte des Julien

Sunier. Denn die »Entdeckung des Jahres 2015« des renommierten französischen

Weinmagazins Revue du Vin de France wurde zwar in einem Weinbaugebiet geboren,

die Familie hatte jedoch keine engeren Beziehungen zum We...
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