
2023 LAS PIÑUELAS
ALVARO LOZA - RIOJA, SPANIEN

El Clásico? Las Piñuelas bezeichnet die kleinen Felsen, die

aus der Paisaje Calcáreo herausragen. Diese

Kalksteinlandschaft ist stilprägend für Alvaro Lozas Heimat.

In den 2 Dörfern Briñas und Labastida stehen über 80 Jahre

alte Tempranillo-Reben auf 530 Metern Höhe. Die händisch

gelesenen Früchte werden zu 70% entrappt, die anderen

30% kommen als ganze Trauben in die offenen Gärbehälter.

Die Fermentation dauert über fünf Wochen, alle 2 Tage wird

kräftig umgerührt. Danach geht es in 550L-Fässer aus – für

Alvaro ungewöhnlich – 100% neuer Eiche. Ist das deshalb

sein klassischster Rioja? Ja...

REBSORTE
Tempranillo 

APPELLATION
D.O Rioja 

ALKOHOLGEHALT
14 vol % 

DEKANTIEREN/KARAFFI

EREN
Ja 

VEGAN
Nein 

AUSBAU
100% neue Eichenholzfässer 

REGION
Rioja 

RESTZUCKER
1,5 g/l 

GLASEMPFEHLUNG
Bordeauxglas, Universalglas 

ZUSATZSTOFF
Enthält Sulfite 

KLIMA
Gemäßigt kontinental mit

maritimen Einfluss 

LAND
Spanien 

GESAMTSÄURE
5,56 g/l 

TRINKTEMPERATUR
12-15° 

NÄHRWERTTABELLE
- 

BODEN
Sand, Kiesel 

ANBAU
naturnah und nachhaltig 

PH-WERT
3,96 

TRINKZEITFENSTER
2025-2040 

ABFÜLLER
Alvaro loza Domingo Hergueta 3

ES-26200 Haro 

BIO-PRÜFNUMMER
- 

HÖHE ÜBER N.N.
530 Meter 

INTERNATIONALE

BEWERTUNG
93 P. Luis Gutiérrez (Robert

Parker Wine Advocate) 

VERSCHLUSS
Naturkork 

IMPORTEUR
Wein am Limit GmbH, 22529

Hamburg 

ALVARO LOZA

Den aktuellen Status Quo der Renommeeregion Rioja verkörpert – par excellence –

der energiegeladene Springinsfeld Alvaro Loza. Denn La Grande Rioja ruht sich nicht

aus auf den Lorbeeren. Althergebrachtes wird in Ehren gehalten und gelebt, es steht

nicht in der Vitrine, wo es Staub ansetzt. Glei...
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