
2021 Sept Syrah
SEPT - NEHLA, LIBANON

Der Fokus von Maher liegt auf seinen Syrah-Reben, die auf 950 Meter auf den
kalkigen Terrassen von Batroun wachsen. Obwohl sie erst 2010 von Maher
gepflanzt wurden, ergeben sie schon in diesem jungen Stadium einen
köstlichen, intensiv schmeckenden Wein, der das klimatische Wechselspiel der
Höhenlage und des mediterranen Klimas perfekt wiedergibt. Man findet die
klassischen Noten von Blaubeere, schwarzer Olive, Lakritz und Veilchen im
Bukett. Aromen, die eigentlich an der Nordrhône zu finden sind - aber die
Farbe und der satte Gaumen erinnern eher an das Mittelmeer und heißes
Klima. Mit den üppig fruchtigen, australischen Shiraz Weinen hat dieser Stoff
auch nichts zu tun, dafür ist er zu kernig und markant. Eindeutig ist der Syrah
der Signature Wein der gesamten Range. 80% der Beeren wurden entrappt
und die restlichen 20% mit Stielen und Stengeln eingemaischt und spontan
vergoren, vorsichtige manuelle Mazeration, traditionelle Korbpresse und
Reifung im Edelstahl auf der Vollhefe. Limitiert! Nur 270 Flaschen wurden
produziert.

Rebsorte

Syrah

Region

Nehla

Restzucker

2 g/l

Empfohlene
Trinktemperatur

16-18°

Internationale
Bewertungen

Klima

Gebirgsklima mit
mediterranem
Einfluss

Appellation

Wine of Lebanon

Säure

3,4 g/l

Dekantieren / Karaffieren

Ja

Lagerfähigkeit

10 bis 15 Jahre

Boden

Kalkstein, Ton

Anbau

naturnah und
nachhaltig

Alkoholgehalt

14,5%

Empfohlenes Glas

Bordeauxglas

Abgefüllt durch

Sept Winery, 6R86+34
Nahleh, Libanon

Höhe uber N.N.

950 Meter

Ausbau

14 bis 16 Monate im
Edelstahlgebinde auf
der Vollhefe

Zusatzstoffe

Enthält Sulfite

Verschluss

Naturkork

Importiert durch

Wein am Limit, 20251
Hamburg

Im Jahr 2011 hat der vom Pariser Finanzmarkt desillusionierte Berater Maher Harb auf

dem von seinem Vater (dieser starb im Bürgerkrieg 1975-1990) geerbten Land in den

Bergen von Batroun, ca. 1000 Meter über dem Mittelmeer, ein Weingut gegründet.

Es war der Weg zurück zu seinen Wurzeln und 2016 war der erste Jahrgang. In dem

Ort Nehla, der nur über kurvenreiche mäandernde Strecken zu erreichen ist, arbeitet

er als derzeit einzig bekannter Winzer des Landes nach biologischen und

biodynamischen Grundsätzen. Viele Kenner der dortigen Weinszene attestieren ihm

ein großes Talent, extrem viel Leidenschaft für seine Herkunft und eine glorreiche

Zukunft.

Auf www.weinamlimit.de weiterlesen.
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