
In diesem Jahr hat sich der Kellermeister von der Domaine des Féraud 

-Pierre Moser- entschieden, erstmals einen Wein ohne Schwefel 

abzufüllen. Nachdem man bereits Jahr für Jahr die SO2 Mengen 

reduziert hat, war es jetzt an der Zeit diesen letzten Schritt zu gehen. 

Die wichtigste Voraussetzung dafür ist eine penible Arbeit im Wein-

berg und Keller. Denn nur aus gesundem Lesegut lässt sich ein klarer 

naturbelassener Wein keltern. Um keine ungewünschten mikrobio-

logischen Prozesse im Wein zu bekommen, wurde Epyca verwendet, 

ein biologisches Produkt aus Traubenkernen, welches ähnlich haltbar 

machende Eigenschaften, wie Schwefel, aufweist. Nun, es muß keine 

Glaubensfrage bezüglich der Berechtigung für „Naturwein“ sein, aber 

letztlich bekommt dieser Syrah (mit 10 mg freiem Schwefel pro Liter) 

eine andere Aromatik, wird fruchtiger, komplexer, wilder und eigen-

ständiger. Es ist vor allem das andere, das sattere Mundgefühl was uns 

so überzeugt. Ein dichter, frischer Rotwein mit viel Würze und Stoff.

Provence

Syrah

3 - 5 Jahre

Domaine Des Féraud, 
FR-83550 Vidauban

16 - 18° C

AOP Côtes de Provence

Ausbau im 30hl Holzfass der Küferei 
„François Frères“. Vollständig auf den 
Einsatz von Schwefel verzichtet

Burgunderglas

Mediterran, beeinflusst 
vom Mistral-Wind Nein

60 Meter

Wein am Limit, 20251 Hamburg
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Der Hamburger Markus Conrad hatte schon immer ein Faible 
und eine Leidenschaft für Wein. Doch damit war es nicht 
genug. Nach dem Kauf eines Hauses inmitten des Naturschutz-
gebietes Plaine des Maures in der Provence, packte ihn der 
Entschluss selbst Produzent zu werden. Im Jahre 2011 über-
nahm er die alteingesessene Domaine des Féraud in Vidauban, 
30 km nördlich von St. Tropez mit 25 Hektar Weinbergen, die er 
Schritt für Schritt auf biologischen Anbau umstellte. Das Wein-
gut war lange in den Händen diverser Familien aus Bordeaux, 
was an Peter Mayles Bestseller „Ein guter Jahrgang“ denken 
lässt. Auf www.weinamlimit.de weiterlesen.

Kalksteinuntergrund, Kie-
sel, Quarzit und Sand

ANBAUGEBIET

APPELLATION

KLIMA

BODEN REBSORTE

LAGERFÄHIGKEIT

AUSBAU

EMPFOHLENES TRINKGLAS

KARAFFIEREN

ABGEFÜLLT DURCH

EMPFOHLENE 
TRINKTEMPERATUR

NATURE
DOMAINE DES FÉRAUD - PROVENCE , FRANKREICH

Fruchtig, frisch, 
würzig

CHARAKTER

Handlese, Spontane Fermentation mit 
natürlichen Hefen im 30hl Holzfass 

FERMENTATION
Agriculture biologique: 
Ecocert, FR-BIO-01

ZERTIFIZIERUNG


