
Diese ursprünglich in Norditalien und Slowenien beheimatete 
uralt-Rebsorte ist in Kalifornien nur ganz selten anzutreffen. 
Das meiste ist nämlich Mondeuse aus Savoyen und nicht der 
echte Refosco. Ihre Verwandtschaft zu Syrah und Pinot Noir 
kann man an ihrer fruchtigen Würze und Geschmeidigkeit gut 
erkennen. Die fünf, im Jahre 1998, gepflanzten Reihen (auf 
alten Merlotunterlagen aufgepropft) fühlen sich im maritimen 
Klima des „Oak Knoll Districts“ sehr wohl und werden von den 
Matthiassons organisch bewirtschaftet. Komplett entbeert 
und im Stahltank vergoren, von einer vorsichtigen Extraktion 
begleitet, reifte der Wein 18 Monate in gebrauchten Barriques, 
Ungefiltert und ungeschönt abgefüllt. Ein trinkiger, fröhlicher, 
beeriger Wein mit saftigem Geschmack und leicht erdigen 
Noten. Am besten bei 14 – 16 °C trinken und genießen. 

Fruchtig, herb, erdig 5 - 10 Jahre

Bordeauxglas

 Nein

34 Meter

Wein am Limit, 20251 Hamburg

HÖHE ÜBER NN

IMPORTIERT DURCH

AUSBAU

Steiniger Untergund mit 
einer schluffigen Lehmauf-
lage

Im Edelstahltank ohne Rappen über 18 
Tage spontan vergoren.

Oak Knoll District AVA

Napa Valley

14 - 16 °C

Jill und Jeff Matthiassons Weg in den kalifornischen Weinbau 
und zu einem eigenen Weingut, war alles andere einfach. Eher 
war er lang, steinig und mit viel Überzeugungsarbeit verbunden. 
Das Ehepaar stammt aus dem amerikanischen Norden und ist 
auf ganz unterschiedliche Weise mit dem Weinbau verbunden. 
Steve stammt von einer Farm in North Dakota und studierte 
Weinbau an der UC Davis mit dem Fokus auf Nachhaltigkeit. 
Seine Beobachtungsgabe, Auffassung, konträre Meinung und 
Talent verhalfen ihm zu einer Karriere in der er heute die ganz 
großen Player im Weingeschäft mit seinem Rat bedient.
Auf www.weinamlimit.de weiterlesen.

Mild und warm mit mari-
timen Einfluss. Teilweise kühl

Matthiasson - Napa, CA 94581 - USA
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ANBAUGEBIET

APPELLATION

KLIMA

BODEN

CHARAKTER LAGERFÄHIGKEIT

FERMENTATION

EMPFOHLENES TRINKGLAS

KARAFFIEREN

ABGEFÜLLT DURCH

EMPFOHLENE 
TRINKTEMPERATUR

MATTHIASSON REFOSCO
MATTHIASSON WINES - SONOMA VALLEY, U.S.A.

Keine Zertifizierung
ZERTIFIZIERUNG

100% Refosco

REBSORTE

18 Monate in gebrauchten Fässern aus 
Eichenholz ausgebaut. Unfiltriert und ohne 
Schönung abgegefüllt.


