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NAPA VALLEY ,RED WINE* ‘“/05‘
MATTHIASSON WINES - SONOMA VALLEY, US.A.

Einfach einen kostlichen, schmackhaften und kraftvollen Rot-

wein keltern, der dazu noch gut reifen kann, das wollten die
Matthiassons mit dieser Blend erreichen. Uber 50 % ist warm-
fruchtiger Merlot, ein Drittel wirziger Cabernet und der Rest
verteilt sich auf Cabernet Franc, Malbec und Petit Verdot. Die
Vergérung erfolgte in offenen Bottichen, teilweise wurden die
Partien schon zusammen vergoren, die malolaktische Garung
hat die gesamte Blend zusammen gemacht, um alles von An-
fang an integriert zu haben. Bei einer spateren Blend wirde
man nicht dieselbe Homogenitét erreichen. Der Wein wurde
in je 50 % neuen und gebrauchten franzdsischen Barriques
20 Monate gereift. Ja, und dieser hier ist einfach lecker, am

liebsten mdchte man darin baden.

ANBAUGEBIET CHARAKTER IMPORTIERT DURCH LAGERFAHIGKEIT

Napa Valley Fruchtig, wirzig, herb Wein am Limit, 20251 Hamburg 0 - 20 Jahre

APPELLATION HOHE UBER NN ABGEFULLT DURCH EMPFOHLENES TRINKGLAS

Oak Knoll District AVA 12 -18 Meter Matthiasson - Napa, CA 94581 - USA Bordeauxglas

KLIMA ZERTIFIZIERUNG FERMENTATION KARAFFIEREN

Mild und warm mit mari- Keine Zertifizierung 18- 24 Tage Mazeration, alle Partien Ja

timen Einfluss. Teilweise kihl zusammen in offenen Tanks fermentiert

BODEN REBSORTE AUSBAU EMPFOHLENE
TRINKTEMPERATUR

Schwemmland, Lehm, 52% Merlot 20 Monate in franz. Barriques der Kiiferei

Fels und vulkanisches 34% Cabernet Sauvignon| ,Taransaud“ mit 50% Neuholzanteil. 16 -18 °C

Gestein 10% Cabernt Francund je|  Mit malolaktischer Gérung

2% Malbec & Petit Verdot

Jill und Jeff Matthiassons Weg in den kalifornischen Weinbau
und zu einem eigenen Weingut, war alles andere einfach. Eher
war er lang, steinig und mit viel Uberzeugungsarbeit verbunden.
Das Ehepaar stammt aus dem amerikanischen Norden und ist
auf ganz unterschiedliche Weise mit dem Weinbau verbunden.
Steve stammt von einer Farm in North Dakota und studierte
Weinbau an der UC Davis mit dem Focus auf Nachhaltigkeit.
Seine Beobachtungsgabe, Auffassung, kontrare Meinung und
Talent verhalfen ihm zu einer Karriere in der er heute die ganz
grof3en Player im Weingeschaft mit seinem Rat bedient.

Auf www.weinamlimit.de weiterlesen.
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