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2019 WINIFRED ROSE
GUT OGGAU - NEUSIEDLERSEE, OSTERREICH GUTOGGAU

Tochter von Timotheus. Kind aus erster Ehe, dessen Mutter auf mysteriése
Weise tber Nacht verschwand. Wie ihr Cousin und ihre Cousine hat sie ein
offenes, gewinnendes Wesen, ist umganglich und von sonnigem Gemdit. Wirkt
im ersten Moment etwas schiichtern und zuriickhaltend, doch wer ihr einmal
begegnet ist, erinnert sich an eine einzigartige, wissbegierige, belebende und
charmante junge Dame.Ein "Ganzjahresrosé" dessen Trauben aus extra dafiir
angelegten Parzellen stammen und kein Saftabzug bei der Rotweinherstellung
wie es so hdufig der Fall ist. Der Most wird in grofen Holzgebinden spontan
vergoren und wird wéhrend des Ausbaus weder geschont noch filtriert oder
zusatzlich geschwefelt. Winifred wird im grof3en 500 Liter Eichenholzfal3 auf
der Hefe fiur ca. 8 Monate (jahrgangsabhangig) gereift. Ein geschmeidiger,
saftiger und gehaltvoller Rosé, der mit wenig Alkohol auskommt und trotzdem
intensiv schmeckt. Konsequent trocken, mineralisch und mit animierender

Sdure ausgestattet. Rosé wie wir ihn lieben!

Region Appellation Klima Dekantieren / Karaffieren Empfohlene
. Trinkt t
Neusiedlersee Wein aus Osterreich Kontinental, Nein rinitemperatur
pannonisch mit 9-12°

Einfluss vom
Neusiedlersee

Empfohlenes Glas Boden Hohe uber N.N. Anbau Lagerfihigkeit

Weissweinglas Kalk, Schotter 15 - 140 Meter AT-BIO-402, Biodynamisch: 5 bis 10
Demter

Rebsorte Ausbau Alkoholgehalt Internationale Bewertungen Restzucker

Blaufrankisch, Ausbau fir 8 Monate 12%

Zweigelt in 500! Fassern

Als im Jahr 2007 Stephanie und Eduard Tscheppe-Eselbéck Gut Oggau
Ubernahmen, begann nicht nur fir das charismatische Paar ein neues
Kapitel, sondern auch fir die Weinwelt. |hr einzigartiges Konzept folgt
einer inneren Logik und einer Feinsinnigkeit fur das essentielle, das
schmeckbar ist. Denn schon frih spirten die beiden, daf3 die
Personlichkeit ihrer Weine und Weingarten nach einer eigenen
Philosophie und Interpretation verlangte. Es war die Geburtsstunde
ihrer Weinfamilie mit den charakteristischen Gesichtern die sich in drei
Altersstufen aufteilt.

Auf www.weinamlimit.de weiterlesen.
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