
2019 FENTO BLANCO
RíAS BAIXAS, SPANIEN

Diese galicische Blend aus den Sorten Albarino (52%), Treixadura (30%),
Loureiro (17%), Godello (0,5%) und Torrontés (0,5%) besticht mit seiner blassen
hellgelben Farbe und den grünlichen Reflexen darin. Ein Duftstrauß voller
Aromen und Düfte findet sich im Glas; mürbe Äpfel, Yasmin und Zitrus. Am
Gaumen ist er frisch, klar, mineralisch und saftig. Die Trauben wurden von
Eulogio Pomares aus der Subzone Condado de Tea, nach dem Fluss Tea
benannt, ausgesucht. Der Boden besteht aus Granit und das Klima ist moderat
atlantisch. Ein perfekter Meeresfrüchte-Wein.

Rebsorte

Albariño, Godello,
Loureiro,
Torrontes,
Treixadura

Region

Rías Baixas

Restzucker

6,1 g/l

Empfohlene
Trinktemperatur

8-12°

Internationale
Bewertungen

Klima

kontinental mit
atlantisch,
maritimen
Einflüssen

Appellation

Condado do Tea DO

Gesamtsäure

5,92 g/l

Dekantieren / Karaffieren

Nein

Lagerfähigkeit

0 bis 5

Boden

verwitterter Granit
(Xabre)

Anbau

naturnah und
nachhaltig

Alkoholgehalt

12%

Empfohlenes Glas

Weissweinglas

Abgefüllt durch

Fento Wines S.L, 36636
Ribadumia

Höhe uber N.N.

50 - 150 Meter

Ausbau

6 Monate im
Edelstahltank
ausgebaut

Zusatzstoffe

Enthält Sulfite

Verschluss

DIAM

Importiert durch

Wein am Limit, 20251
Hamburg
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