
2022 Chardonnay - Ferrum
CRYSTALLUM - OVERBERG, SüDAFRIKA

Ein verführerischer Duft von Zitrusfrüchten, Kardamom, gebuttertem Toast
und einem Hauch saftiger Ananas steigt aus dem Glas. Dazu kommt eine subtile
mineralisch-rauchige Note, die dem Wein seine charakteristische
Ausdrucksstärke und Komplexität verleiht. Ferrum ist ein gefühlvoll
ausgebautes Meisterwerk des begnadeten Winzers Peter-Allan Finlayson. Die
Trauben stammen aus einer Einzellage in der Gegend von Shaw's Mountain,
einer der eigenen Rebflächen. Hier wurden 2017 die Sauvignon Blanc
Rebstöcke zu Chardonnay umveredelt, sprich es wurden Chardo-Edelreiser auf
die bereits tief verwurzelten Reben gepfropft. Die Lage ist wärmer als der
Großteil des Overbergs, was die Trauben schneller vollreif werden lässt. Diese
wurden im Ganzen und ohne jegliche Zugabe von Enzymen und Schwefel
gekeltert. Nach einer kurzen Sedimentationszeit kam der Most zur
Spontangärung in 300 und 500 Liter fassende Holzfässer mit 20% Neuholz,
wo er auch die Malo vollzog und weitere 10 Monate reifen durfte. Ein
grandioser Jahrgang mit großem Alterungspotential.

Rebsorte

Chardonnay

Region

Overberg

Restzucker

2,3 g/l

Empfohlene
Trinktemperatur

16-18°

Internationale
Bewertungen

Klima

atlantischer
Einfluss,
Mediterranes
Gebirgsklima

Appellation

Wine of Origin
Overberg

Säure

5,8 g/l

Dekantieren / Karaffieren

Ja

Lagerfähigkeit

10 bis 20 Jahre

Boden

Tonschiefer

Anbau

naturnah und
nachhaltig

Alkoholgehalt

13,5%

Empfohlenes Glas

Burgunderglas

Abgefüllt durch

Crystallum Coastal
Vineyards Ltd, Hermanus
7200-South Africa

Höhe uber N.N.

300 Meter

Ausbau

10 Monate in 300 &
500l Holzfässern

Zusatzstoffe

Enthält Sulfite

Verschluss

DIAM

Importiert durch

Wein am Limit, 20251
Hamburg

Dieser neue Stern am Firmament des Kaps leuchtet hell und klar mit brillanten

Chardonnays und Pinot Noirs im Portfolio, welche die Besonderheiten des Klimas und

der Region perfekt widerspiegeln. Winemaker Peter Allens Passion und Enthusiasmus

sind geradezu ansteckend. Er ist nicht interessiert an den intensiv, voluminösen

Fruchtbomben, die sich problemlos in Südafrika herstellen lassen. Seine wunderbar

definierten Weine sprechen eine klare Sprache und ihr Ausdruck ist von Feinheit und

Lagerfähigkeit geprägt.

Auf www.weinamlimit.de weiterlesen.
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