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2019 A LISA SEMILLON BODEGA
BODEGA NOEMIA DE PATAGONIA - PATAGONIEN, ARGENPYIENA

Seit 2017 keltert Hans Vinding diesen Semillon aus einer 30 Jahre alten
Rebanlage. Der "A Lisa" Semillon reift 9 Monate im Stahltank und 3 davon auf
der Hefe. Eine Woche Kaltmazeration, die Vergéarung startet im Stahltank und
dann fur 10 Tage im Barrique, nachher geht es wieder zuriick ins
Edelstahlgebinde. Strohgolden glanzt er im Glas, sauber, frisch, etwas Limone,
getrocknete Kréuter und mit einer rebsortentypischen honigartigen
Bohnerwachsnase. Am Gaumen mineralisch, mild, weich, schmelzig mit einer
kostlichen delikaten Pfirsichnote. Umami Style! Ein Universalwein. Geht zu

vielem, nicht zu allem, dafir eigentlich immer.

Rebsorte Region Restzucker Empfohlene Internationale
Trinkt t B t
Sémillon Gris Patagonien 1,43 g/l rinktemperatur ewertungen
8-10°
Klima Appellation Gesamtsdure Dekantieren / Karaffieren Lagerfahigkeit
kontinental Vino Argentina Bebida 7,08 g/l Nein 5 bis 10
Nacional
Boden Anbau Alkoholgehalt Empfohlenes Glas Abgefiillt durch
Kalkstein, Kiesel, Argencert - 12,5% Universalglas Bodega Noemia De
Sand, Produccion Organica Patagonia SA, ARG-Rio
Schwemmlandbod Certificada, Negro, AV Rocca 1945
en Biodynamisch
Héhe uber N.N. Ausbau Zusatzstoffe Verschluss Importiert durch
250 Meter 9 Monate im Stahltank Enthélt Sulfite Naturkork Wein am Limit, 20251
und 3 auf der Vollhefe Hamburg

Es ist einem Zufall der Natur und einigen britischen Kolonialisten zu verdanken, dass

Weinbau im Rio Negro Valley Uberhaupt moglich ist. Denn die Briten hatten 1828

damit begonnen, das Tal zu bewassern, und so ist mitten in der Wiiste Patagoniens
eine grof3e Oase entstanden, in der etwas spater auch Wein angepflanzt wurde. Die
Reblaus hat es dank der sandigen Boden nie in dieses Tal geschafft. Auf Grund des
Mikroklimas und der gro3en Temperaturschwankungen zwischen Tag und Nacht, dem
Alter der Rebstdcke und dem grof3en Arbeitseinsatz entstehen in der Bodega Noemia

fruchtbetonte und filigrane Weine von grof3er Schonheit.

Auf www.weinamlimit.de weiterlesen.
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