
Es passiert häufig im Piemont den säurebetonten, saftig-
fruchtigen Barbera mit dem spröden, herben Nebbiolo zu 
blenden. In diesem Fall wird der Nebbiolo nur 6-8 Stunden 
auf der Maische gelassen und als Rosé weiterverarbeitet. So 
kommt eine herrliche, ausgewogene Melange zustande. Sehr 
viel rotfruchtige und florale Noten im Aroma, im Geschmack 
fest, kühl und anregend. Vergoren wurden die handgelesenen 
Beeren in Bottichen aus Akazienholz. Ausgebaut partiell in 
Akazienholz und Zementgebinden. Kein überpowerter 
Piemontese, sondern authentisch und ein großartiger 
Essensbegleiter. Etwas kühler, bei 12-14 C° zu einem Antipasti, 
jungem Käse oder Salumi-Teller ist das der perfekte Genuss. 
So geht Italien.

Piemont Fruchtig, floral,erdig, 
saftig

5 - 10 Jahre

Agricola Molino S.S.A., Treiso - Italia

12 - 14° C

DOC Piemonte Rosso

6-8 h mazeriert. Dann getrennt in Edelstahl-
tanks bei kontrollierter Temperatur vergoren.

Bordeauxglas

Nein

300 - 380 Meter

Wein am Limit, 20251 Hamburg

Im Edelstahltank ausgebaut

HÖHE ÜBER NN

IMPORTIERT DURCH

AUSBAU
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Dieses relativ junge Weingut wurde 1991 von Virginio Molino 
gegründet. Seine drei Söhne Tommaso, Franco & Dario leiten 
es heute und die dritte Generation steht mit Jens und Marco 
in den Startlöchern das Ruder zu übernehmen. Den Stammsitz 
hat das Weingut in Treiso, im Cru Ausario, wo alles begann. Die 
14 Hektar Fläche werden seit einigen Jahren ohne Herbizide 
und Pestizide bewirtschaftet. Überhaupt gibt sich dieses kleine 
Weingut ganz bodenständig und hat den Bezug zur Realität fest 
im Visier. 
Auf www.weinamlimit.de weiterlesen.

Kalkhaltiger Lehm, grauer 
Mergel

Kontinental ohne 
große Schwankungen

ANBAUGEBIET

APPELLATION

KLIMA

BODEN

CHARAKTER LAGERFÄHIGKEIT

FERMENTATION

EMPFOHLENES TRINKGLAS

KARAFFIEREN

ABGEFÜLLT DURCH

EMPFOHLENE 
TRINKTEMPERATUR

SELVAGGIA
MOLINO - PIEMONT, ITALIEN

ZERTIFIZIERUNG

60% Nebbiolo,
40% Barbera

REBSORTE

Ohne Zertifikat

https://shop.weinamlimit.de/molino/

