WEIN = LIMIT

GUT OGGAU ROSE
GUT OGGAU - NEUSIEDLERSEE , OSTERREICH

Der Jahrgang 2016 ist in der jungen Geschichte des Weingutes

GUT 0GGAU

wohl der herausforderndste gewesen. Frihjahrsfroste und Hagel im
Sommer plagten die Winzer, somit verblieben weniger als 40% der
Ernte. Der Herbst war jedoch verséhnlich und lieferte Topqualitat,
aber zu wenig um die einzelnen Familienmitglieder einzeln abzufillen.
Somit mussten Stephi und Eduard loslassen und die restlichen Weine
blenden. Wenige Betriebe handeln mit dieser Konsequenz. Doch
wenn man das Wort , Naturwein“ verwendet, muss man mit dem
arbeiten was einem die Natur schenkt. Die Antwort darauf sind drei
traumhafte Weine. Die Familie muf eben zusammenhalten. In diesem
Fall die dunkle mystische Josephine (Rosler) und die freche Winifred
(Zweigelt). Ein Rosé mit intensiver Farbe, fruchtigen Noten von Cassis
und Kirsch, sehr trockenem Geschmack und einem kernigen, mine-

ralischen Charakter. Dieser Rosé ist fur Leute die sonst nicht Rosé

trinken. Auch im Winter.

ANBAUGEBIET

Neusiedlersee

CHARAKTER

Vielschichtig, fruch-
tig, frisch

IMPORTIERT DURCH
Wein am Limit, 20251 Hamburg

LAGERFAHIGKEIT
10 - 15 Jahre

APPELLATION

Osterreichischer Landwein

HOHE UBER NN
15 - 200 Meter

ABGEFULLT DURCH

Tscheppe-Eselbock KG,
AT-7063 Oggau

EMPFOHLENES TRINKGLAS

Weilweinglas, Universalglas

KLIMA ZERTIFIZIERUNG FERMENTATION KARAFFIEREN
Kontinental, pannonisch, Bio-dynamisch: Spontane Garung mit natlrlichen J
Einfluss vom Neusiedlersee Demeter Hefen. Ohne Additive a
BODEN REBSORTE AUSBAU EMPFOHLENE
) o ) _ o TRINKTEMPERATUR
Kalk-und Schotterbéden Blaufrénkisch, flr 12 Monate in 500 Liter-Fassern
Rosler, Zweigelt und Betontanks 10 -14°C

Die burgenlandische Marktgemeinde Oggau ist ein Wein-
bauort, der fur hochste Qualitat bekannt ist. Seine Tradition
reicht bis in die friihe Romerzeit - damit ist Oggau die &l-

teste Rotweingemeinde Osterreichs. Durch das persénliche
Engagement von Stephanie und Eduard Tscheppe-Eselbdck

ist das Weingut auf dem Weg an die burgenléndische Spitze.
Der biologisch-dynamische Weinbau und die Konzentration auf
das Wesentliche fihren zu einem beeindruckenden Sortiment
an authentischen Weinen. Jeder Wein hat Personlichkeit und

Charakter. Diese finden sich im Familienstammbaum wieder.

Auf www.weinamlimit.de weiterlesen.
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https://shop.weinamlimit.de/gut-oggau/

