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NUITS-SAINT-GEORGES

REMOISSENET PERE & FILS - BURGUND , FRANKREICH

Es gibt keine Grand Cru in diesem Ort, dafir ein paar sehr

schone ler Cru. Die besten Nuits-St.-Georges sind der Inbe-
griff von Fruchtigkeit, Eleganz und sind sehr gut haltbar. Der
2015er zeigt sich elegant, reif mit Aromen von getrockneten

Frichten und Gewdlrzen. Perfekt in seiner ersten Trinkreife

angekommen.
MOISSENET PERE & F
ANBAUGEBIET CHARAKTER IMPORTIERT DURCH LAGERFAHIGKEIT
Burgund Fruchtig, wirzig, Wein am Limit, 20251 Hamburg 5 -10 Jahre
elegant
APPELLATION HOHE UBER NN ABGEFULLT DURCH EMPFOHLENES TRINKGLAS
Appellation Nu{its—Sainthe— Verschiedene Lagen Remoissenet Pére & Fils, Burgunderglas
orges Controlée FR-21200 Beaune
KLIMA ZERTIFIZIERUNG FERMENTATION KARAFFIEREN
ngifkontinental mit ozea- Ohne Zertifikat Handselektion, ‘sAanfte‘pmeumatisch'e Pres- Nein
nischem Einfluss sung, Spontangarung in offenen Gartanks
BODEN REBSORTE AUSBAU EMPFOHLENE
) _ _ _ ) TRINKTEMPERATUR

Kalkstein- und marine Mer- 100% Pinot Noir In gebrauchten franz. 342I Fassern, den
gelboden aus dem Jura Piéces, ausgebaut. Bis zu 30% Neuholzan- 16 -18°C

teil. Ungefiltert und ungeschont abgefillt.

Mit dieser alteingesessenen Domaine (1877), die sich in den letzten
Jahren - zumindest unter Kennern - einen Namen gemacht hat,
brechen wir mit einer Tradition bei Wein am Limit. Es st in diesem
Sinne kein direkt vom Inhaber gefihrtes Weingut. Dennoch
entspricht es unseren Kriterien von Personlichkeit und eigener Phi-
losophie. Remoissenet wurde 2005 an die New Yorker Investoren
und Kunstsammler Edward und Howard Milstein verkauft. Diese
waren so vorausschauend mit Bérnard Repolt - dem ehemaligen
Prasidenten von Louis Jadot - einen fahigen und qualitdtsbesesse-

nen Geschéftsfihrer zu engagieren.

Auf www.weinamlimit.de weiterlesen.
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