
2016 DARIO
BODEGA MARAÑONES - MADRID, SPANIEN

Dario aka "der kleine Großneffe" ist ein Synonym in der Sierra de Gredos für
die Morate oder Morenillotraube und ist immer am besten aus kühlen Jahren.
Der Dario hat typisch florale, kräuterige und rotberige Aromen. Unter den
Maranones Gewächsen ist er der eleganteste, feinste Cru. Die biologisch
bewirtschaftete Weinbergslage namens "Angorrita" befindet sich auf 770
Meter Meereshöhe auf stark verwittertem Granit mit östlicher Ausrichtung.
Spontanvergoren, nicht entrappt, ungefiltert, unstabilisiert reifte der Stoff für
12 Monate in gebrauchten 500 Liter fassenden französischen Tonneaux. 3400
Flaschen

Region

Madrid

Appellation

Vino de españa

Klima

kontinental

Dekantieren / Karaffieren

Ja

Empfohlene
Trinktemperatur

14-16°

Empfohlenes Glas

Burgunderglas,
Universalglas

Boden

Granit, Sand, Schiefer

Höhe uber N.N.

770 Meter

Anbau

naturnah und nachhaltig

Lagerfähigkeit

5 bis 10 Jahre

Rebsorte

Morenillo

Ausbau

12 Monate in
gebrauchten 500
Liter-Fässern

Alkoholgehalt

13,5%

Internationale Bewertungen

92 P. eRobertParker

Restzucker

Die 2008 gegründete Bodega Maranones liegt ca. 70 Kilometer

westlich von Madrid und das warme mediterrane Klima wird von der

nahegelegenen Sierra de Gredos mit kühler Luft und viel Wind versorgt.

Ein positiver Effekt, der die Reife verzögert und vor Fäulnis schützt.

Anfänglich mussten die teilweise verwahrlosten Rebgärten erst wieder

wachgeküsst werden. In einer Höhe von 650 - 850 Meter wachsen alte

Albillo und Garnacha Reben (im Durchschnitt 50 Jahre) auf hartem

Granit und liefern superelegante Weiß wie Rotweine.

Auf www.weinamlimit.de weiterlesen.
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