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Jedes Jahr haben Greg und sein Kellermeister Brandon Moss das Gefiihl, eine
Schippe Qualitat bei diesem Wein draufzulegen. In diesem Jahrgang ist
erstmalig kein Merlot, sondern 4% Cabernet Franc in der Blend. Das gibt mehr
Frische und Saftigkeit. Die Cabernet Sauvignon Partien stammen in erster Linie
aus zwei Weingéarten, dem Phinny Hill (55%) fur das Rickgrat und dem
Sagemoor Vineyard (25%) fur Kraft und Tiefe, weitere 15% stammen aus dem
Octave Vineyard zur Abrundung. Die letzten 5% kennen nur Greg und Brandon.
Wahrscheinlich ist das der legendére Anteil der Engel. Ein klassischer, dichter
Cabernet Sauvignon mit Aromen von Bleistiftspitze, schwarzer Johannisbeere,
Zedernholz, hellem Tabak und feuchter Erde. Warm, cremig, weich und mit
einem ausgewogenem Geschmack schlief3t er mit kiihler Mineralitat am
Gaumen ab. Ein Wein mit Power, aber auch mit viel Finesse und Anmutung.
Wer unbedingt "lecker" sagen mochte, der soll das Bitteschon, geht auch... Die

Reifung erfolgte 22 Monate in 40% neuen franzésischen Barriques.

Rebsorte Region Restzucker Empfohlene Internationale
Trinkt t B t
Cabernet Franc, Washington 0 g/l rinktemperatur ewertungen
Cabernet 16-18° 93+ P. Robert Parker Wine
Sauvignon, Petit Advocate
Verdot
Klima Appellation Gesamtsdure Dekantieren / Karaffieren Lagerfahigkeit
GemanRigt Columbia Valley AVA 6,19/l Ja 15 bis 25
kontinental mit
maritimen Einfluss
Boden Anbau Alkoholgehalt Empfohlenes Glas Abgefiillt durch
Basalt, Loss, Sand naturnah und 14% Bordeauxglas Gramercy Cellars - Walla
nachhaltig Walla, Washington - USA
Hohe uber N.N. Ausbau Zusatzstoffe Verschluss Importiert durch
240 - 440 Meter 21 Monate in Barriques Enthalt Sulfite Naturkork Wein am Limit, 20251

mit einem
Neuholzanteil von
40%
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Hamburg

Dass eine Weinprobe ein ganzes Leben umkrempeln kann, davon haben wir bereits
gehort. Allerdings ist die Geschichte von Greg Harrington au3ergewdhnlich. Mit 26
bestand er 1996 die harte Prifung zum Master Sommelier - als jingster Kandidat
Uberhaupt. Seit dieser Zeit kennen wir uns und durch einen Zufall haben wir unsin
Hamburg 2017 nach einer Prasentation wiedergetroffen. Greg arbeitete als
Winedirector fir die besten amerikanischen Kichenchefs wie Wolfgang Puck, Emeril

Lagasse, Joyce Goldstein und grof3artige Master Sommeliers wie Michael Bonaccorsi
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