
2018 Leirana Areas De Arra
FORJAS DEL SALNE?S - RíAS BAIXAS, SPANIEN

Vielleicht ist dieser Leirana einer der markantesten Weine Galiciens. Kaum 50
Meter vom Wasser entfernt wachsen die im Schnitt 100 Jahre alten Reben auf
einer 3 Meter dicken Sandschicht am Strand von Arra westlich der
Stadt-Sanxenxo. Handlese, komplett entrappt und für drei Stunden auf der
Presse mazeriert, bevor die Spontangärung in einem neuen 1500l Eichenholz
loslegte. Nach einem Jahr im Fass blieb der Albariño drei weitere Jahre
abgefüllt auf dem Weingut. Der zweite Jahrgang des Weines zeigt sich anfangs
etwas verschlossen, braucht Luft und Zeit. Aber dann zeigt er voller Stolz, was
er kann. Stilvoll und aromatisch schleicht er sich aus dem Glas. Neben
knackigen Äpfeln findet man diverse Zitrusaromen, aber auch Pilze, nassen
Stein und weißen Pfeffer. Das Ding hat Gripp, ist fast salzig und tight. Ein
monumentaler, ultrapräziser Albariño mit Lagerpotential, der bereits nach vier
Jahren Lagerung mit großer Komplexität und Ausgewogenheit überzeugt.
Unbedingt in die Karaffe.

Rebsorte

Albariño

Region

Rías Baixas

Restzucker

2,1 g/l

Empfohlene
Trinktemperatur

9-12°

Internationale
Bewertungen

96 P. Luis Gutiérrez
(Robert Parker Wine
Advocate)

Klima

Gemäßigt, kühl,
atlantisch

Appellation

DO Rías Baixas

Säure

7,94 g/l

Dekantieren / Karaffieren

Nein

Lagerfähigkeit

0 bis 5 Jahre

Boden

Sand, Schiefer

Anbau

naturnah und
nachhaltig

Alkoholgehalt

13%

Empfohlenes Glas

Universalglas, Weissweinglas

Abgefüllt durch

Bodegas Forjas del Salnés,
S.L., Cambados,
Pontevedra, España,
R.E.N.° 41043 PO

Höhe uber N.N.

5 - 10 Meter

Ausbau

im 1500 Liter
Fuderfass

Zusatzstoffe

Enthält Sulfite,
vegan

Verschluss

Naturkork

Importiert durch

Wein am Limit, 20251
Hamburg

Wer im spanischen Weinbau von ,,Rodri" spricht, der weiß sofort, wer damit gemeint

ist. Rodrigo Méndez aka ,,Rodri" ist eine passionierte Lichtgestalt der tief mit seiner

Heimat, der galizischen D.O. Rias Baixas, verwurzelt ist. Das raue, atlantische Klima

und die harten Granitböden lassen in Galizien elegante, saftige Weine wachsen. Das

Konzept von Forjas del Salnés ist klar umrissen, irgendwie einfach, aber nur mit bester

Kenntnis der Region umzusetzen. Sehr alte, teilweise verwilderte Weingärten, keine

Zusätze oder Eingriffe, Spontanvergärung mit geringer Temperaturkontrolle und

Reifung in Fuderfässern.

Auf www.weinamlimit.de weiterlesen.
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