
Laut Fraser ist die neunte Edition seines mengenmäßig wich-
tigsten Weines besonders offenherzig und ein früh zu trin-
kender Stoff. Das Zeitfenster gibt er mir 1 – 3 Jahren an. Der 
„Little Wine“ hat nicht die feste Struktur einiger Lagenweine, 
sondern ist zum Öffnen, Trinken und Genießen gedacht. Dafür 
assembliert Fraser aus fünf sehr unterschiedlichen Jahrgän-
gen: 2019 (42 %), 2018 (37 %), 2017 (13 %), 2016 (4 %) & 2015 
(4 %). Die Beeren stammen aus dem legendären „Hoffmann’s 
Dallwitz Vineyard“ und die Reben, die in 1996, 1995, 1960 und 
1912 (und etwas früher) gepflanzt wurden. Rote und dunkle, 
aber nicht überreife Früchte, getrocknete Kräuter, erdig-mi-
neralische Aromen, am Gaumen luxuriös-saftig, intensiv und 
weich. Dekantieren, auch über mehrere Tage möglich. 6451 
Flaschen

Kraftvoll, würzig, 
fruchtig 1- 3 Jahre

Bordeaux- oder Universalglas

 Ja

280 - 450 Meter

Wein am Limit, 20251 Hamburg

HÖHE ÜBER NN

IMPORTIERT DURCH

AUSBAU

Sami Odi - 5 Yalumba TCE - Angaston

Rot-gelbbrauner Lehm über 
rotem Ton und Kalkstein

Ganze Traubendolden mit natürlichen Hefen im 
geschlossenen Edelstahlfermenter vergoren

Wine of Australia

Barossa Valley

Mediterranes, trockens 
Klima

16- 18°C

Auf weniger als drei Hektar arbeitet der Neuseeländer, Wahl-
Australier und ehemalige Architekturstudent Fraser McKinley 
im Barossa Valley. Doch die Reben seines Projekts namens 
SAMI ODI stehen nicht irgendwo, sondern im Herzen der Sub-
region Ebenezer, und zwar im berühmten Hoffmann-Dallwitz-
Vineyard. Dessen älteste Rebstöcke stammen aus dem Jahr 
1921. Fraser McKinley hat bei keinen Geringeren als Torbreck 
in Australien und bei den Turley Wine Cellars in Kalifornien sein 
Handwerk gelernt. Doch der Weinmacher wollte auf Dauer 
anders arbeiten – kleiner, kreativer, besonnener und mit mehr 
Feingefühl. Auf www.weinamlimit.de weiterlesen.
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ANBAUGEBIET

APPELLATION

KLIMA

BODEN

CHARAKTER LAGERFÄHIGKEIT

FERMENTATION

EMPFOHLENES TRINKGLAS

KARAFFIEREN

ABGEFÜLLT DURCH

EMPFOHLENE 
TRINKTEMPERATUR

SYRAH „LITTLE WINE“
SAMI ODI - BAROSSA VALLEY, AUSTRALIEN

Ohne Zertifkat

ZERTIFIZIERUNG

100% Syrah

REBSORTE

Etwa 18 monatiger Ausbau in gebrauchten 
franz. Pièce Fässern. Ohne Schönung, 
Filtration und mit minimaler Schwefelung 
abgefüllt.


