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Diese Blend aus sechs Weingéarten (Dehesa, Vista Alegre, Manzanillo,
Maranones) ist der Einstieg in die Welt von Maranones. Sie liegen auf 650-850
Meter Meereshohe. Die 30-70 Jahre alten Reben stehen auf sandigem Boden
mit Granituntergrund. Ausbau in gebrauchten 500 Liter Fassern und 3000 bis
4500 Liter fassenden Fudern. Der Name des Weines stammt von dem
Kaufpreis den Don Alvaro de Luna den M&nchen von Santa Maria fir das Land
von San Martin einst zahlte. In diesem Preissegment ein groartiger Wein, der
reichlich Freude ins Glas zaubert. Seidiger Geschmack mit einem intensivem,
dichten Aroma. Dekantieren bringt eine Menge und l&sst diesen Wein so richtig
singen. 35.000 Flaschen

Region Appellation Klima Dekantieren / Karaffieren Empfohlene
Trinkt t
Madrid Vinos de Madrid D.O. mediterran Ja rinktemperatur
16-18°
Empfohlenes Glas Boden Héhe uber N.N. Anbau Lagerfihigkeit
Burgunderglas Granit, Sand 650 - 850 Meter naturnah und nachhaltig 5 bis 10
Rebsorte Ausbau Alkoholgehalt Internationale Bewertungen Restzucker
Grenache / Ausbau in gebrauchten 14% 90 P. Robert Parker / 92 P.
Garnacha 5001 und 3000 bis Guia Penin Wine Guide
4500 Liter fassenden
Fudern

Die 2008 gegriindete Bodega Maranones liegt ca. 70 Kilometer
westlich von Madrid und das warme mediterrane Klima wird von der
nahegelegenen Sierra de Gredos mit kihler Luft und viel Wind versorgt.
Ein positiver Effekt, der die Reife verzégert und vor Faulnis schitzt.
Anfanglich mussten die teilweise verwahrlosten Rebgérten erst wieder
wachgekisst werden. In einer Hohe von 650 - 850 Meter wachsen alte
Albillo und Garnacha Reben (im Durchschnitt 50 Jahre) auf hartem
Granit und liefern superelegante Weil3- wie Rotweine.

Auf www.weinamlimit.de weiterlesen.
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